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Erster Jahrgang 2008
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‘ Weinberge: ' " e -

— Lage Kaltern, Mazzon; Untferinn, Ritten
Meereshdhe 350 - 00 m.U.d.M.
Boden Porphyrverwitterung — und Moré&nenboden mit Kalk.

1@ Ausrichtung West

/”\/C/é Hangneigung 10-15%

- ; Erziehungsform Guyot

MigERICL Reben/Hektar 6000 St/ha
Ernte/Hektar 65 hi/ha
Lese Mitte September

Jahrgang 2025:

Wir blicken auf ein forderndes, zugleich sehr vielversprechendes Weinjahr 2025 zurick.
Nach einem milden Winter und einer frGhen BlUte war das Jahr von starken
Witterungsschwankungen geprégt. Besonders die Wechsel zwischen kUhlen und
heiBen Phasen im Sommer stellfen hohe Anforderungen an die Arbeit im Weinberg.
Durch konsequente Pflege, sorgfdltige Handarbeit und gezielte Erfragsregulierung
konnten wir gesundes, qualitativ hochwertiges Lesegut ernten. Die Lese begann
friher als gewohnt und verlief konzentriert sowie selekfiv.

Das Weinjahr 2025 verspricht frische, prézise WeiBweine mit klarer Aromatik sowie
elegante, saftige Rotweine mit feiner Struktur — ganz im Stil des Weinguts Kornell.

Vinifizierung:

Vinifikation: Gdarung im groBen Holzfass
Ausbau: im groBen Holzfass fir 7 Monate
AbfUllung: 15.000 Flaschen im Mdarz 2026

Analytische Daten:

Alkohol 12,5% Vol.
Restzucker 2,39/l
Sdure 5.4 g/l

Sensorik und Trinkempfehlung:

Farbe: helles leuchtendes Rubinrot

Geruch: fruchtige, elegante Aromen von Beeren & Kirschen,

dezente Noten von weiBem Pfeffer

Geschmack: frisch, fruchtig mit weichen Gerbstoffen,

lebendiger SGure und saftfigem Abgang

Speisenempfehlung: traditionelle, italienische & mediterrane Kiche ...
Optimale Trinkreife: 7 Jahre

Serviertemperatur: 12-14 ©C
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