EICH

PINOT BIANCO 2025

"—a‘ Erster Jahrgang 2009
pE— Weinberge:
? Lage Kampenn, Bozen; Eppan Berg
1§ Meereshdhe 550 - 650 m.U.d.M.
Boden Kalk - und Porphyr Verwitterungsbdden mit Lehmanteil.
/)/\/e/é Ausrichtung SUd-Westen
% e \ Hangneigung 10-40 %
Erziehungsform Guyot
Reben/Hektar 6000 St/ha
Ernte/Hektar 65 hl/ha
Lese Anfang September

Jahrgang 2025:

Wir blicken auf ein forderndes, zugleich sehr vielversprechendes Weinjahr 2025 zurick.
Nach einem milden Winter und einer frGhen Blite war das Jahr von starken
Witterungsschwankungen geprdagt. Besonders die Wechsel zwischen kihlen und heiBen
Phasen im Sommer stellten hohe Anforderungen an die Arbeit im Weinberg.

Durch konsequente Pflege, sorgfdltige Handarbeit und gerzielte Ertragsregulierung
konnten wir gesundes, qualitativ hochwertiges Lesegut ernten. Die Lese begann friher
als gewohnt und verlief konzentriert sowie selektiv.

Das Weinjahr 2025 verspricht frische, prdzise WeiBweine mit klarer Aromatik sowie
elegante, saffige Rotweine mit feiner Struktur — ganz im Stil des Weinguts Kornell.

Vinifizierung:

Vinifikation: Gdarung im Edelstahltank
PINOT BIANCO Ausbau: im Edelstahlfass fir 7 Monate
' Abflllung: 15.000 Flaschen im Mdrz 2026

Analytische Daten:

Alkohol 12,5 % Vol.
Restzucker 0,7 g/l
Sdure 5,4 g/l

Sensorik und Trinkempfehlung:

Farbe: helles, leuchtendes Strohgelb mit leicht grinen Reflexen
Geruch: vielschichtig mit Noten von grinem Apfel

und einem Hauch von Exotik

Geschmack: trocken, elegant mit mineralisch, salzigen Noten, anregend frisch mit
saffigem Abgang

Speisenempfehlung: Risofto mit Steinpilzen,

Knddeltris mit Parmesankdse, leichte Fischgerichte,
Krustentiere, Spargeln ...

Optimale Trinkreife: 5 Jahre

Serviertemperatur: 11-13 OC
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